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LA FOLIE <FRAMBOISE»!

Autrefois uniguement disponible a I'état sauvage dans les zones montagneuses
d’'Europe, la framboise a conquis le coeur des gourmands depuis les années 50.
Désormais élément incontournable des jardins francais et de la patisserie, la framboise
fait l'unanimité aupres des gourmands. Elle est devenue LE fruit incontournable de
I'été, quel que soit le mode de dégustation : a croquer ou bien en patisserie. Son coté
"fruit sauvage" et son gout a I'équilibre parfait entre le sucré et I'acide en font un des
fruits préférés des Francais. Sa consommation grimpe d'année en année.

UNE NOUVELLE VARIETE DE LA GAMME FRUITALITY®

Spécialiste du marché du rosier depuis 30 ans avec la gamme DECOROSIERS®,
VERDIA a amorcé le virage de la diversification avec succes en lancant la gamme
FRUITALITY®, les fruitiers faciles et gourmands pour petits espaces. L'arrivée de
FRAMBELISE® dans la gamme permet d’offrir un choix plus large de petits fruits aux
consommateurs et de développer cette gamme courte et tres facile a identifier.

Tout comme les autres variétés éditées par VERDIA, FRAMBELISE® porte des valeurs
fortes:
e Production francaise, voire locale, au travers du réseau de producteurs agréés
VERDIA.
e Engagement éco-responsable : rusticité, résistance aux maladies et aux evolutions
climatiques.
e Facilité de plantation et d'entretien pour répondre aux besoins des nouveaux
consommateurs.

Avec FRAMBELISE®, récolter de délicieuses framboises a foison
n’est plus un réve mais une réalité !
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PAS SIMPLEMENT UN FRAMBOISIER :
%’ UN BEL ARBUSTE ESTHETIQUE ET DECORATIF !
;
&

Avec son feuillage vert mat et sa vigueur, FRAMBELISE® est un arbustif semi
compact qui ramifie bien en pot et s'acclimate parfaitement en pleine terre.

Sans épines et trés vigoureuse, cette sélection VERDIA a une fructification tres
abondante des la premiere année.

Cette obtention récente connait un vrai succes aupres de nos producteurs en
raison de sa productivité, son calibre et sa saveur.

FRAMBELISE® trouve facilement sa place, pour un plaisir gustatif vitaminé ou pour
un coin "verger”, sur la terrasse ou dans les petits jardins.

Tout comme les autres gammes VERDIA, FRAMBELISE® est résistante aux
maladies et ne nécessite aucun traitement phytosanitaire. L'absence d'épines
permet une récolte tres facile et agréable, surtout pour les enfants !

Il fructifie entre juin et octobre.

Il compléte parfaitement notre gamme "facile et gourmande” FRUITALITY® !


https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire
https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire
https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire
https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire
https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire
https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire
https://www.angelomusa.com/boutique/content/23-le-savoir-faire

TOUT CE QUE L'ON RECHERCHE DANS UN
FRAMBOISIER...
LES QUALITES SANS LES DEFAUTS!

VERDIA souhaitait proposer une variété exceptionnelle dépourvue des
inconvénients liés a ce fruit :

 La framboise a une réputation de fruit trés fragile : FRAMBELISE® est un
gros fruit conique avec une consistance moyennement ferme. Elle tient
bien en main a la récolte et ne se décompose pas.

e La framboise et ses pépins qui dérangent : c'est arrivé a tous les
gourmands...ces pépins de framboise qui se coincent entre les dents!
FRAMBELISE® est dépourvue de pépins (ou trés peu) qui viennent
gacher la dégustation !

e La framboise est un petit fruit, il faut donc beaucoup de pieds de
framboisiers pour une belle récolte : FRAMBELISE® a un rendement

exceptionnel et peut produire jusqu‘a 2kg de fruits par saison et par pied
!

 Enfin, FRAMBELISE® a obtenu la validation de son parrain Angelo MUSA,
chef patissier mondialement reconnu, qui a trouvé en cette variété
toutes les qualités pour satisfaire tous les gourmands.




SANS OUBLIER TOUS LES
BIENFAITS NUTRITIONNELS !

De nombreuses études ont mis en avant tous les
bienfaits de la framboise sur la santé...etil y en a
beaucoup !

Sur le plan nutritionnel, la framboise brille par ses
composants : magnésium, calcium, fer, vitamine C. C'est
également un parfait antioxydant. Enfin, cette petite baie
contient beaucoup de fibres.

. La framboise fait partie des fruits les moins caloriques,
puisqu'elle apporte 43 calories pour 100g seulement,
contre 55 calories pour 100g pour la moyenne des fruits.

Cardioprotectrice, anti-diabéete, elle aide également a
lutter contre le cancer et le vieillissement cutané.
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PAPILIO

ANGELO MUSA

FRAMBELISE
BY VERDIA

UN PARRAIN PASSIONNE ET EXIGEANT

Auréolé des titres de Meilleur Ouvrier de France et Champion du monde de la Patisserie,
Angelo Musa pourrait se satisfaire d'un parcours déja remarquable; mais sa soif
d’'apprendre, de travail, et de transmission l'incite a aller toujours plus loin.

Aussi, le chef patissier exécutif de I'HOtel Plaza Athénée a Paris s’est livré dans un ouvrage
autobiographique, “Ma promesse’ aux éditions de la Martiniére, sur les arcanes de la
patisserie et sur sa carriere, conjuguant I'exigence a une excellence reconnue aux quatre
coins du globe.

Aujourd’hui, une véritable synergie s'est construite entre Angelo MUSA et VERDIA, animés
par leur passion respective et leur savoir-faire, la patisserie pour I'un, le végétal pour l'autre.

UNE COLLECTION DE CONFITURES HAUT DE GAMME

La confiture, par Angelo Musa
"Créer I'exceptionnel a partir dun produit simple”

C’est la curiosité qui porte Angelo vers le monde des confitures. Un coup de foudre qui va
laisser place a une véritable passion, pour I'emmener a la création de sa propre collection en

- - 2021. Captive une nouvelle fois par le métier d’artisan qui voit la transformation d'un produit

- simple en un produit d’exception. Un travail du goUt qui commence par la sélection des fruits,
uniguement récoltés et travaillés en saison et a maturité, Angelo Musa joue sur leurs qualités
gustatives, leurs équilibres, avec toujours a coeur de révéler leurs gouts originels. Une
fascination pour leurs caractéristiques, ou seul le fruit détermine le chemin de sa
transformation. Mises au point et confectionnées dans son atelier prés de Nancy, les confitures
sont fabriguées artisanalement, cuites au chaudron en cuivre et en petites quantités pour
conserver toutes leurs vertus et exalter toutes leurs flaveurs. FRAMBELISE® a de bien belles
perspectives goumandes et gustatives avec un tel parrain !

Découvrez Angelo Musa : https://www.angelomusa.com et laissez-vous tenter par ses
succulentes confitures en cliquant sur le bouton a votre gauche.
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GAGE DE QUALITEET
D'’AUTHENTIFICATION

FRAMBELISE® est une marque déposée. Pour la vente au
détail, chaque pot est muni de son chromo de présentation
avec les caractéristiques de la variété et les conseils de
plantation ainsi que son label d’'authentification numéroté.

OU TROUVER FRAMBELISE® ?

Les producteurs agrées VERDIA, répartis sur toute la
France, approvisionnent les jardineries, pépiniéeres et
points de vente.

www.fruitality

CONTACT PRESSE:

Ve rd i d @ Marie MONCEL

! o VERDIA - 1 rue Louis Constant
EDITEUR VEGETAL 59491 VILENEUVE D’ASCQ
Tél:03 2084 99 00 - verdia@verdia.fr




